
ALTBEWÄHRTES

   - Blätterteigspezialitäten: 
        Blätterteigtaschen mit Schinken/Salami/Käse-Füllung
         Blätterteigzöpfle mit Hackfleischfüllung
         Schweinefilet (auch gefüllt) im Blätterteig

   

    
     

FRISCH AUS DER RÄUCHERKAMMER

   - Rollschinkle mild gepökelt, goldgelb geräuchert 
   - Schäufele ohne Knochen

   - Knochenschinken 
        geräucherte Schweinshaxe

   - Kassler Hals oder Rücken/Mannheimer
        geräucherter Hals oder Rücken vom Schwein 
   - Rinderzungen mild gepökelt 
         oder geräuchert

    
       
   

 

goldgelb 

DELIKATES

   - zarte Kalbsschnitzel natur oder paniert 

   - traditioneller Kalbsnierenbraten   
   - magere Kalbsbrust 
        zum Selberfüllen oder fertig gefüllt

   - Kalbshaxen auch in Scheiben für ‘Osso bucco’

RÄUCHERFISCH (bitte bis zum 13.12. bestellen)

   - geräucherter Lachs 
   - geräucherte Forellenfilets

FRISCHGEFLÜGEL  
   - Hähnchenkeulen oder ’Pollo Fino’
   - Hähnchenbrustfilets natur/mit Frischkäsefüllung

   - Hähnchenschnitzel natur/paniert

   - Putenschnitzel natur/paniert     
   - Putenbraten natur/mit Feinschmeckerfüllung 
      

... und für die besondere Überraschung 

unsere kreativen GESCHENK-IDEEN 
und GESCHENK-GUTSCHEINE 

HAUSGEMACHTES

   - Semmelknödel, Leberknödel 
   - Leberspätzle, Spätzle
   - Schupfnudeln, Krautschupfnudeln  
   - Genuss in Dosen aus eigener Herstellung:  
       Bratensoße, Bolognese Sauce 
        Gemischtes Gulasch (Rind und Schwein)
        Sauerbraten in Soße
        Rinder-Rouladen gefüllt in Soße
        Saure Kutteln, Saure Nierle, Gulaschsuppe  

EDLES AUS WALD UND FLUR 
   - junges Rehfleisch aus hiesigen Wäldern

   - junge Hasen (bitte bis zum 06.12. bestellen) 
   - Kaninchenkeulen (6er Packung, bitte bis zum 06.12. bestellen) 
   - junges, frisches Lammfleisch

TRADITIONELLES

   - Geschnetzeltes vom Schwein, Rind, Kalb, Pute 
         (natur oder pfannenfertig gewürzt)

   - Schweinefilet natur/gefüllt oder im Speckmantel

    - saftiger Schweinenacken natur/mit Jägerfüllung

   - Schweinekrustenbraten gewürzt und eingeritzt

   - Cordon bleu vom Schweinerücken
   - Fleischkäse-Cordon bleu paniert

    - Rinder-Rouladen natur oder gefüllt

    - abgelagerter Rostbraten und Rinderhüftsteaks
   - Spickbraten
   - feinstes Kalbs- und Rinderfilet
   - Sauerbraten fix und fertig eingelegt

www.scheurenbrand-online.de 
service@scheurenbrand-online.de
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Fon 0 74 23 / 86 81-0

UNSERE LECKEREIEN 
ZU WEIHNACHTEN & SILVESTER 

    

- Fondue (klassisch mit Öl oder in der Brühe)
     Fleisch für Fondue: Rinderfilet, Kalbsfilet, 
      Schweinefilet, zarte Rinderhüfte, Putenbrust, 
      Hähnchenbrustfilet
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